
Menù 

‐ Antipasti:  Tris fantasia d’oca  
    vino abbinato: Pinot grigio  ‐ Valchiarò 

    Fagottino di verza con ripieno d’oca 
    vino abbinato: Malvasia  ‐ Guerra Albano 

‐ Primo:  Crema di zucca con nocciole e petto d’oca affumicato 
    vino abbinato: Nexus ‐ Valchiarò 

‐ Primo:  Ravioli fatti in casa con raguttino bianco d’oca 
    vino abbinato: Merlot  ‐ Jacùss 

‐ Secondi:  Petto d’oca con riduzione d’arancia 
    vino abbinato: Grìtul ‐ Guerra Albano 

‐ Dessert:  Crema di limone su base croccante 
    vino abbinato: Verduzzo friulano  ‐ Jacùss 

Per ulteriori informazioni:  
http://www.torreano.net 
proloco.torreano@gmail.com  

 

“Oca  e  Vino”  
CENA di SAN MARTINO 

Il presente stampato è esposto unicamente nel Comune di svolgimento della manifestazione, pertanto il suo eventuale rinvenimento in locali pubblici di altri Comuni è da considerarsi puramente casuale. 
C.I.P. via principale, 21 Torreano (UD) 28.10.2017 

Tutto  proposto a  € 37.00 a persona, bevande incluse 
Prevendita diretta presso bar da Checco ‐ Piazza Torreano ‐ tel. 0432 712360 (chiuso mercoledì)  

entro il giorno  10.11.2017 ‐ posti limitati 

Il menù proposto dallo staff della Pro Loco, disegna un percorso definito alla riscoperta degli 

antichi sapori dellʹoca e del buon vino. Ogni piatto è unʹesperienza unica di ingredienti di 

altissima qualità amalgamati tra loro, per offrire una cucina innovativa, invitante, da assaporare 

davanti ad un eccellente calice di vino delle cantine del nostro comune. 

Questa iniziativa ci permette di dare importanza al nostro territorio, ai suoi prodotti ma in 

particolare ai nostri talenti che qui vi operano. 

Sabato 11 novembre 2017 ore 20.00 — Sala Polifunzionale di Torreano 


